
С П А - О Т Е Л Ь  « М А Г И Я  Т Е П Л А » 3 1  Д Е К А Б Р Я  2 0 2 6

М Е Н Ю

НОВОГОДНИЙ
УЖИН

в «Магии тепла»

от шеф-повара Александра Лаевского

Ж И В А Я  М У З Ы К А  ·  Д И -Д Ж Е Й -С Е Т  ·  П О З Д РА В Л Е Н И Е  П Р Е З И Д Е Н ТА



М А Г И Я  Т Е П Л А  ·  Н О В О Г О Д Н И Й  У Ж И Н 0 2  /  0 3

П Р И В Е Т С Т В Е Н Н Ы Й  Ф У Р Ш Е Т

Корзинка с козьим сыром и свёклой 30 г

Блинчик с икрой 20 г

Канапе с ростбифом 30 г

Мандарины 200 г

Игристое вино

Морс клюквенный

Вода без газа

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

Гравлакс из лосося с творожным сыром и каперсами 30 г

Маринованный муксун с красным луком и укропом 30 г

Ростбиф из говядины с медово-горчичным соусом 30 г

Террин из утки с фисташкой и вяленой клюквой 30 г

Паштет из оленя с клюквенным конфитюром и бриошью 30 г

Сырное плато с мёдом и кедровым орехом 30 г

Маринованные овощи 30 г

Традиционный салат Оливье с языком 100 г

Выход блюд указан на одного гостя



М А Г И Я  Т Е П Л А  ·  Н О В О Г О Д Н И Й  У Ж И Н 0 3  /  0 3

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

Крабовый пончик с соусом руй 80 г

Щека телёнка с пюре из зелёного горошка 100 г

Г О Р Я Ч Е Е  Н А  В Ы Б О Р

Филе лосося со шпинатом и глазированными овощами 240 г

или

Медальоны из говядины с картофелем гратен и соусом из лесных грибов 240 г

Д Е С Е Р Т Ы

Корзина с мандаринами 200 г

Брусника с мёдом и кедровым орехом 120 г

Новогодний десерт 120 г

Н А П И Т К И

Морс ягодный

Вода без газа

Чай

Кофе

Выход блюд указан на одного гостя


